MENU ALL YOU CAN EAT

TUTTI I GIORNI

PRANZO & CENA

ricordiamo che non e incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci




— appetizer classic

X
Edamame Alga Wakame Harumaki Takoyaki Karaaghe
Fagioli di soia Insalata di alghe Involtini primavera Polpette di polpo Pollo fritto Japan style
Yakitori Gamberi Furai Tempura di Tempura di
Spiedini di pollo Gamberi impanati nel panko, Calamari Gamberi
con salsa Yakitori mMaio agro-piccante, teriyaki
\ J
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Cheesy Shrimp Cheesy Chicken  Chicken PopCorn  Shrimp PopCorn
Involtini di pasta sfoglia con gamberi, Involtini di pasta sfoglia con pollo, Pollo fritto con spezie giapponesi Gampberi fritto con spezie giapponesi
formaggio e salsa alla prugna formaggio e salsa alla prugna e foglia di lime fritto SOLO CENA e foglia di lime fritto SOLO CENA
Yasai Korokke Fiori di Zucca Kushiage Renkon
Crocchette di patate e verdure Tempura di fiori di zucca, latte di Tempura di radice di loto
COCCO, ZUCCa, MIisO SOLO CENA
Insalata di Spinaci Tempura di Lobster Pancake
Spinaci e surimi, conditi con salsa Gamberi Pancake di astice con verdure,
al sesamo Con mandorle gorgonzola, maio piccante, sesamo
Creéme fraiche SOLO CENA
\

tacos

Salmone soiocena

Tortilla croccante, tartare di salmone, formaggio,
crema di avocado, teriyaki al tartufo

ToNNO sowocena

Tortilla croccante, tartare di tonno, crema di avocado,
mayo wasabi-honey, cipolla croccante

Gamberi soocena

Tortilla croccante, tartare di gamberi, umeboshi,
crema di avocado, prugna, ketchup di barbabietola

Shrimp Cocktail soocena
Tortilla croccante, Cocktail di gamberi (cotto),
crema di avocado, bergamotto, salicornia

\ v

Hoisin Chicken

Bao alla paprika, pollo alla Hoisin, zucca, miso, latte di cocco

Astice sorocena
Bao classico, Astice alla chipotle, insalata, crema di avocado,
cipolla fritta

Japan Pork

Bao al carbone, pulled pork alla giapponese, fonduta di parmiggiano

gyozda al vapore

Ravioli Giapponesi cotti al vapore

- Gyoza Verdure

- Gyoza Pollo

- Gyoza Gamberi

SOLO CENA

- Gyoza Maiale&Tartufo

SOLO CENA

SOLO CENA

SOLO CENA

Ravioli Giapponesi fritti

- Gyoza Verdure
- Gyoza Pollo
- Gyoza Gamberi

- Gyoza Maiale&Tartufo

gyozda alla piastra

Ravioli Giapponesi cotti alla piastra

- Gyoza Verdure
- Gyoza Pollo
- Gyoza Gamberi

SOLO CENA

- Gyoza Maiale&Tartufo

SOLO CENA

Ti ricordiamo che non € incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci. )




SOLO CENA

Carpaccio Chef New Style Sashimi Chef New Style

Pesce misto, ponzu al nadorcot, ikura, yuzu Sashimi misto, sansho sauce supreme,
candita, finocchio, kamqguat, nardacot, olio olio nero di porro, soia invecchiato 3 anni,
al wasabi bergamotto, salicornia

Carpaccio affumicato Chef New Style (con salumidimare)

Tonno Affumicato Marlin Affumicato Spada Affumicato
Tonno affumicato, avocado, ricotta Marlin affumicato, finocchio, Pesce spada affumicato, papacelle
di kumquat, kamquat, pistacchio, umeboshi, prugna, bergamotto, sott'olio, lime, romesco, gongorzola,
yuzu-ponzu trasparente caviale di yuzu, zenzero candita renkon
fritto
. J
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Salmone

Riso, alga nori, spicy salmone

Riso, alga nori, spicy tonno

Ikura so.ocena
Riso, alga nori, ikura (caviale di salmone)

Tobiko

Riso, alga nori, tobiko (uova di pesce volante)

Sca mpi SOLO CENA
Riso, alga nori, scampi

Salmone e Formaggio
Salmone, riso, formaggio, salsa teriyaki, mandorle

N\
( The classic Salmon

Tartare di salmone, Philadelphia, avocado, mandorle, teriyaki al tartufo

Tunalicius

Tartare di tonno, avocado, cetriolo, furikake, salsa maio piccante

Crostaceo .. ... ..
Gambero in tempura, crema di patate dolci, salsa al sesamo, teriyaky

Special SOLO CENA
Cocktail di gamberi, insalata, maio piccante, tobiko

White Fish soocena

Ombrina, pesce spada, salicornia, miso-yuzu, kumaguat

( Ti ricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci. )
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Salmone Affumicato
Tortillas croccante, salmone affumicato, uva
in osmMosi, gongorzola, soia-miele affumicato

Marlin Affumicato
Tortillas croccante, marlin affumicato,
nardacot, kumaquat, finocchio, creme fraiche

SOLO CENA

Tonno Affumicato
Tortillas croccante, tonno affumicato, daikon
affumicato, miso-yuzu, bergamotto, ravanello

Spada Affumicato

Tortillas croccante, pesce spada affumicato,
barbabietola, ketchup di barbabietola,
sakura-jelly, salicornia

tartare

r
Salmone soiocena
Salmone, yuzu candito, miso-yuzu,
lime, ikura, soia trasparente
ToNNO soLo cena
Tonno, dashi di mela, kizami, mela,
yuzu-ponzu trasparente, olio di wasabi
Gamberi soio cena
Gamberi, ponzu umeboshi, bergamotto,
prugna, umeboshi, zenzero candito
fritto, caviale di yuzu

\

Ti ricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci.
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sash

Salmone 1orome

TonNo 1orome

Ricciola soLo cena-10roine

Ama Ebi (Gamberi Dolci) soLo cena - 10rDINE

Gamberi RosSi soto cena-10roime

Butterfish 1orome

pOlpO 1ORDINE

Gamberi Argentini SOLO CENA - 10RDINE ___

Ombrina soocena-10roine

nigiri

Pesce Spada

Ombrina

Butterfish

Unagi (Anguilla Cotta)

Salmone Aburi (Scottato)

Tonno Aburi (Scottato)

Pesce Spada Aburi (Scottato)

Ombrina Aburi (Scottato)

Butterfish Aburi (scottato) ..
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Salmone

hosomaki

Ti ricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci.




—— onigiri

Salmone
Salmone, avocado, salsa di sesamo,

Salmone cotto
Salmone cotto al teriyaki, teriyaki,

semi di sesamo

teriyaki, semi di sesamo

Tonno cotto soLo cena

Tonno cotto al teriyaki e maionese,

Shirmp Cocktail so.o cena
Cocktail di gamberi cotto,

Tonno
Tonno, avocado, maio piccante,
avocado, salsa verde, tanuki

togarashi, furikake cipolla crocante, furikake al wasabi

SN

® uramaki o

Salmone Uramaki
Salmone cotto al teriyaki, sesamo, formaggio, salsa di
sesamo, teriyaki

California Roll
Avocado, surimi, sesamo, maionese giapponese

New Philadelphia
Avocado, salmone, philadelphia, scaglie di mandorle Tonno Uramaki

Tonno, avocado, cetriolo, furikake

Spicy Salmon

Avocado, cetriolo, tartare di salmone piccante, cipolla Tempura Prawn

croccante Gamberi in tempura, cetriolo, granella di pistacchio,
maionese giapponese, teriyaky

Spicy Tuna

Cetriolo, avocado, tartare di tonno piccante, kataifi Salmon Teriyaky
Salmone cotto, sesamo, philadelphia, teriyaky, salsa di

Roll Fritto sesamo

Salmone, avocado, philadelphia, teriyaky

Uramaki meat (con carne)

Porky .

Spinaci, maiale cotto a bassa temperatura, salsa di
sesamo, semi di sesamo, salsa tare, cipolla fritta

Pollo Papaccella .. ...
Roll fritto, tempura di pollo, sott'olio di papacella,
salsa cheddar, romesco

Carbunara sotocena ...
Roll fritto, crema di carbonara, guanciale croccante

Shiitake Beef sorocena ...
Tataki di manzo, funghi di shiitake cotto in soia dolce,
maio-teri-tartufo, patatine fritte

( Tiricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci. )




Tenten
Surimi, avocado, pesce misto, tobiko

Pain
Gamberi in tempura, salmone, salsa agrodolce, teriyaki, tanuki

Gamatatsu
Avocado, cetriolo, togarashi, formaggio, mango, salsa mango,
mandorle

Killer bee
Tonno, avocado, butterfish, spicy maio, teriyaki, furikake

Kuruma
Avocado, formaggio, salmone, crema di patata dolce, salsa
teriyaki, salsa di sesamo, foglia di riso

Might guy

Avocado, cetriolo, tonno, teriyaki, pistacchio

Black zetsu
Riso al nero di seppia, salmone cotto al teriyaki, formaggio,
salmone, teriyaki

Deidara
Gamberi In Tempura, Salmone, Mango, Maionese Giapponese,
Salsa di Sesamo, Fogli di Riso

Gaara
Avocado, daicon affumicato, tonno, maio al teriyaki tartufo,
furikake

Sakura sowocena
Tempura di fiori di zucca, salmone, formaggio, sakura-jelly

Nejl sorocena
Tempura di surimi, pesce misto, avocado, maio-wasabi, arare

Hinata
Tempura di butterfish, cetriolo, maionese giapponese, teriyaki
al tartufo, arare

Shikamaru sowocena
Riso al nero di seppia, spicy tuna, soia-miele affumicato

Shikamaru so.ocena
Riso al nero di seppia, spicy tuna, soia-miele affumicato

Sasori soiocena
Avocado, tonno, scampi, yuzu candita, nardacot, tobiko

Shisui soiocena
Salmone, tonno, surimi, wakame, avocdo, crema di
avocado, teriyaki

Minato soocena
Takuan, ricciola, marlin affumicato, saffron rouille

Tsunade soocena
Avocado, cetriolo, spada affumicato, lime, miso-yuzu

Itachi soocena
Avocado, tonno, bergamotto, tonno affumicato, zenzero
candita fritto

Naruto soocena
Tempura di salmone, salmone, nardacot, ikura, kamguat

Jiraya SOLO CENA
Tempura di butterfish, cetriolo, butterfish, snowcarb,
teriyaki

Sasuke soiocena
Avocado, formaggio, tonno, astice all chipotle, salsa verde

Kakashi

Tempura di gamberi, spicy tuna, pesce spada, tsuyu, kataifi

Nagato

Tempura di gamberi, papacelle sott'olio, sesamo, romesco

Madara
Daicon affumicato, cocktail di gamberi cotto, pesce spada,
salsa verde, furikake wasabi

Rock lee soiocena
Avocado, cetriolo, tartar di gamberi, ricotta al kamquat,
salicornia

( Tiricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci.




Classici piatti caldi giapponesi

Spaghetti di Soia gamberi Spaghetti di soia Pollo Teriyaky Pollo grigliato, salsa teriyaki,
con gamberi e verdure miste crema di funghi

Katsudon Cotoletta di maiale servita con Don Pollo Pollo, zucchine, carote, finocchio
insalata e fonduta di cheddar cotto in salsa soia dolce

Katsu Sando Shokupan, maionese giapponese, Don Gamberi Gamberi, zucchine, carote,
agro-piccante, cotoletta di maiale finocchio cotto in salsa soia dolce

Japanese Curry Riso, patate, carote, salsa curry,
cotoletta di maiale, fonduta di cheddar

BRODO CON 12 ORE DI COTTURA!

- Shoyu Ramen - TanTan Ramen soLo cena

Noodles, brodo di maiale shoyu, Chashu, Noodles, brodo cremoso di latte di Soia e

uova, naruto maki, tofu, Cipolla croccante sesamo, carne macinato, Spinacci, naruto
maki, uova

HLLWL S5EA
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~yakisoba —— ~ —— ~Shirataki
Verdure ... Verdure ... Verdure ..
Noodles con uovo e verdure miste Riso con uovo e verdure miste Spaghetti Konjac con uovo e verdure miste
Pollo. ... ... Pollo ... Pollo ... ... ... ...
Noodles con pollo e verdure miste Riso con pollo e verdure miste Spaghetti Konjac con pollo e verdure miste
Gamberi ... Gamberi ... Gamberi .
Noodles con gamberi e verdure miste Riso con gamberi e verdure miste Spaghetti Konjak con gamberi e verdure miste

)
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( Tiricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci. )




Riso ai funghi shiitake e pollo
Riso, funghi shiitake, pollo, semi di sesamo,
olio di sesamo

Kimchi rice
Riso, kimchi, chorizo de barcellona,
gochujang, cipolla croccante

Yaki udon beef soLo cena
Noodles di udon, verdure, manzo, salsa hoisin,
semi di sesamo, olio di sesamo

Tantan yaki soba soLo cena
Noodles, carne macinato, crema ai burro
arachidi, spinacci, uova in camicia

Tofu chicken udon
Crema di tofu legermente piccante, noodles
di udon, pollo, cetriolo, basilico

Butter nori udon soLo ceENA
Pasta di nori, noodles di udon, burro, maiale
cotto a bassa temperatura, hari nori

Gyudon soLO CENA
Riso, manzo, cipolla, uova in camicia

Popoye udon soLo CENA
Nooddles di udon, crema di funghi, carne
macinato, spinacci al sesamo, funghi shiitake

Kimchi porkbelly
Kimchi, maiale cotto a bassa temperatura, hari
nori, ricotta di kamquat

White baccala soLo cena
Baccala, sansho sauce supreme, ikura, soia,
salicornia

Sour baccala
Salsa tamarindo, baccala, lemongrass

Pigmkin soLo cena
Maiale cotto a bassa temperatura, zucca, latte
di cocco, miso

Sasushi tataki soLo ceEna
Tonno, miso-yuzu, salsa verde, crema di zucca,
latte di cocco, miso, cocco croccante

Grilled hoisin chicken
Pollo, salsa hoisin, zucca, latte di cocco, miso

Kung pao chicken
Pollo, sedano, peperoni, arachidi, edamame
croccante

Kung pao shirmp
Gamberi, sedano, peperoni, arachidi, edamame
croccante

( Ti ricordiamo che non ¢ incluso nella FORMULA AYCE il costo del coperto (2.50 €), le bibite e i dolci.




* | dolci non sono compresi nella formula AYCE

Tiramisu Matcha M

Pan di Spagna, mascarpone, te matcha

lIce Cream Mochi ...
Gelato Mochi Misti con Mousse di Cioccolato, Crumble Di Cioccolato Bianco e Salsa di frutta di stagione

Tortino al cioccolato con ganache al cioccolato, crumble, gelato passion fruit

Tortino dal cuore freddo ...
Tortino al Cioccolato con un cuore “freddo” di crema al cacao

2ZQALLELODTFED

(BUON APPETITO)

LEGENDA INCREDIEN

« Arare Cracker diriso giapponese « Umibudo (sea grape) Alga asiatica a grappolo, conosciuta anche come caviale verde « Furikeke Condimento tipico Giapponese
obiko Uova di pesce volante * Masago Uova di pesce Masago * Masago Arare Perle croccanti di riso Giapponese * Narutomaki Surimi di pesce usato nel Ramen

U Piccolo agrume originario dell'asia « Tenkasu Fiocchi croccanti ditempura ¢ Daicon Radice croccante simile al ravanello < Takuan Sottaceto ricavato dal Daicon
n Radice del Fiore di Loto * Salicornia Detta anche asparago di mare, € una pianta erbacea spontanea che cresce in prossimita del mare
arashi Miscela di peperoncino rosso e altri ingredienti aromatici « Urmebos

hi Prugna Ciapponese essiccata * Shishito Peperoncino dolce Giapponese simile al “friggitello” «
kura E un tipo di caviale ottenuto dalle uova di salmone « Papa Amarilla Patata gialla Peruviana * Shiso pianta aromatica di origine orientale simile al basilico

= Nikiri salsa con sake, mirin, salsa di soia « Mirin condimento tipico giapponese a base di riso glutinoso, alcol distillato, acqua e zucchero « Kizami Shoga zenzero marinato
= Ajl Amarillo peperoncino originario del Peru con piccantezza elevata
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